
Najaar 2026: Beatrix The Musical op Aqua Best

Beleef een onvergetelijke dag en sluit aan bij 

Royal Sunrise voor een culinair hoogtepunt.

Laat je omringen door vorstelijke elegantie in 

een warme, toegankelijke sfeer. Van een verfijnd 

menu tot kleurrijke cocktails: elk detail straalt 

klasse én ontspanning uit. Zo kom je helemaal in 

de stemming voor deze bijzondere musical.

Royal Sunrise viert de grandeur van Koningin 

Beatrix met een eigentijdse knipoog; stijlvol, 

gastvrij en verrassend voor jong en oud.



Onze herfstproeverij wordt veelal bereid met producten 
van Hollandse bodem, ambachtelijk brood, groenten van 
het seizoen, kazen uit de Meierij en klassieke kroketten. 

Elke proeverij wordt geserveerd als compleet plateau, 
inclusief amuse, soep van het seizoen en een frisse salade. 

U kiest voor vlees, vis of vegetarisch.

L U N C H

€21,50
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D E S S E RT

S o e p  va n  h e t  s e i z o e n

romige pompoensoep met saffraan
en geroosterde pitten

F r i s s e  Sa l a d e 

van Hollandse knolgroenten, frisse 
appel en gekarameliseerde walnoot 

Maak uw lunch extra feestelijk met 
een van onze huisgemaakte desserts. 

Prijs per dessert €5,50

A p p e lta a r t

met slagroom, van Hollandse appels

C h o co l a d e m o u s s e

luchtig, met speculaas en
zeezout-karamel

S to o f p e e r t j e s

met vanille en kaneel

v l e e s

snee brood met rundercarpaccio, 
rucola, Oude Beemster, zon-tomaat, 

licht geroosterde pitten en truffelolie
&

rundvleeskroket met Zaanse
grove mosterd.

V i s

mini brioche met rivierkreeft 
met frisse Goudrenet-appel en 

citroencrème
&

kroket van Hollandse garnaal 
geserveerd met zachte

huisgemaakte cocktailsaus

V e g e ta r i s c h

pita met geroosterde bloemkool, 
paprika, granaatappel en 

mierikswortelyoghurt
&

oesterzwamkroket en romige truffel

VO O R  I E D E R E E N K E U Z E  P E R  P E R S O O N

Stel zelf uw menu samen. Wij combineren 
seizoensgroenten, Hollandse producten en een 

vleugje theaterbeleving tot een smaakvolle 
ervaring, mét amuse.

d i n e r

S o e p  va n  h e t  s e i z o e n

romige pompoensoep, met saffraan en 
geroosterde pitten

Ca r pac c i o  va n  r u n d

met Oude Beemster,
zongedroogde tomaat en truffelolie

G e r o o s t e r d e  b lo e m ko o l

met paprika, granaatappel en 
mierikswortelyoghurt

D E S S E RT

A p p e lta a r t

met slagroom, van Hollandse appels

C h o co l a d e m o u s s e

luchtig, met speculaas en
zeezout-karamel

S to o f p e e r t j e s

met vanille en kaneel

B I J G E R EC H T E N

B r o o d  m e t  d i p s

•

F r i e t

•

F r i s s e  sa l a d e

R u n d e r s to o f

 langzaam gegaard stoofvlees met 
bospeen en knolselderijcrème

Va r k e n s h a as  i n

r o d e  p o r t sau s

met spruitjes, rode kool en 
veenbessenjam

O p  d e  h u i d

g e ba k k e n  h e i l b ot

met gestoofde venkel, hazelnoot
en sinaasappeljus

Ta a r t j e  va n  r o d e  b i e t 

met geitenkaas, walnoten
en appelvinaigrette

VO O RG E R EC H T H O O F D G E R EC H T

2 GANGEN HERFSTMENU €35    •   3 GANGEN HERFSTMENU €42,50

+ €5
p.s.
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